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Plaisirmassifdans l'Oisans
Entre Isère et Hautes-Alpes,

l'Oisansest jalousement gardé

par un bataillon de sommets dont

le plus emblématique, la Meije,

culmine à 3983mètres. Sitôt

dépassél'Alpe d'Huez, sa station

phare, c'estun mondede petits

villages et de glaciers scintillants

qui s'offre. Besse-en-Oisans

et sesbâtisses enchevêtrées,

sesmurs en pierre du pays.
La Grave, l'un des plus beaux

villages de France, et sesmaisons

disposéesen gradin. Vaujany

et ses fermes en pierre et bois.

Villard-Reculas ou encoreVillard-

Reymond, deux nids d'aigle...
Les yeux grands ouverts, on se

perd dans le silence de la plus

haute forêt d'épicéas d'Europe.

Une impression de bout du

monde à Oz-en-Oisans, d'un saut

dans le temps aucœur de la

vallée du Vénéon, à Vénosc. Ici,

les maisons centenairesse serrent

au fil desrues pavéescouvertes

de neige. Loin de l'agitation des

grandesstations, l'heure està la

découvertedu Bourg-d'Oisans.

Libérée, délivrée... on laisse libre

cours à sesémotions auxAteliers

de Flo'. On y invente ses propres

carnetsd'aventures,on dessine

ce que l'on voit ou ce que l'on

imagine... Une belle expérience.
Au Bourg-d'Oisans, 24 € les 2 h,
réservationau 06 10 29 77 99.

Comme dans les grands
espacesaméricains,on

s'immerge avec Didier Girard,
au cœurd'un troupeau
d'une vingtaine de bisons.

La ferme abrite également
des brebis, lamaset chevaux.
La Ferme desBisons de
l'Oisans, 6 €/adulte et gratuit
pour les moins de 8 ans,

réservation au 06 74 91 23 18.

On dort où ? Au Bo Lodge,

un ancien relais à cheval

transformé en maison d'hôtes.

Au pied de la montée del'Alpe

d'Huez, 9 chambres moderneset

chaleureuses, décorées de bois

aux tons clairs. À partir de 103 €
la chambredouble, bo-lodge.com

: oisans.com

Au menu : souris d'agneau confite de

7 heures, cuisse de lapin braisé sauce
moutarde... Les classiques ont tout bon au
Café du Centre, où la cuisine estmaison et

de saison.Plat du jour à 14,90 €, Facebook:

Café du Centre, Le Bourg-d'Oisans.

Goûterou apéro?
Françoise s'est
lancée,il y a deux
ans,dans la

fabrication de
biscuits artisanaux
salés(cumin,

fenouil) et sucrés

(miel, framboise).

Savoureux.
À partir de 5,10 €
le sachetde

120 g (salé) et

5,40 € les sucrés.

Aux Feuilletés

de l'Oisans,9, rue

deViennois, Le

Bourg-d'Oisans.
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